
 

 

 
 

Menu di San Silvestro 
Terrina di foie gras d’anatra  

con mele glassate al Calvados e pan brioche tostato 
Enten Foie-Gras-Terrine 

mit glasierten Calvados Äpfeln und geröstetem Brioche 

 

 
 

Tartare di manzo Wagyu svizzero 
Composta di cipolle rosse e burrata fresca con pepe della Val Maggia

Tartar vom Schweizer Wagyu Beef 
Rotes-Zwiebel-Kompott und frischer Burrata mit Maggia Tal Pfeffer 

 

 
 

Risotto Carnaroli con zucca moscata al forno,  
polpo alla Luciana con sedano bianco glassato

Carnaroli-Risotto mit Muskatkürbis, 
Luciana-Style-Oktopus und glasiertem weissen Sellerie 

 

 
 

Sorbetto di mandarino e pepe rosa al cucchiaio 
Sorbet von Mandarinen und Rosa Pfeffer 

 

 
 

Filetto di rombo ai carciofi trifolati 
Salsa allo zafferano e patate fondenti 

Steinbuttfilet mit sautierten Artischocken 
Safransauce und Fondantkartoffeln 

 

 
 

Mini cheesecake 
al cioccolato bianco e yuzu candito 

Mini Cheesecake 
mit weisser Schokolade und Yuzu 

 

 
 

Panettone e pandoro 
Panettone und Pandoro 

 

 
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Buon anno 


