
FREDDO 
 
Duetto di salmone 28 

salmone affumicato & gravlax NOR, fatti in caso 
con toast, crema al rafano e salsa di senape e miele A, C, D, G, J 
home smoked salmon and cured gravlax 
with toast, horseradish cream and mustard-honey sauce 
 

Caesar’s Salad 36 

insalata iceberg, petto di pollo CH, pancetta croccante CH, parmigiano, 
crostini e salsa Caesar A, C, E, J 
iceberg salad, chicken breast, bacon, parmesan cheese, bread croutons 
and Caesar’s Sauce 
 

Roastbeef tradizionale NZL  28 

con rucola e grana, gratin di patate e salsa tartara G, J, L 
served with rucola and parmesan, patato gratin and tartare sauce 
 

Tartare di manzo svizzero CH 33 
condita tradizionalmente e servita con toast integrale A 
traditionally seasoned and served with whole grain toast  
 
 

Vegi Sandwich   16 

Toast con pomodoro, mozzarella e basilico fresco A, C, G 
Toast with tomatoes, mozzarella and fresh basil  
 

Classic Sandwich 18 
Toast con prosciutto cotto CH, formaggella, pomodoro, insalata A, C, G, L 
Toast with ham, formaggella cheese from Ticino, tomato and salad 
 

Roast Beef Sandwich 25 

Toast con roast beef NZL, cetriolini, A, C, J, L 
senape e salsa tartara 
Toast with roast beef, pickled cucumbers, 
mustard and tartare sauce  
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CALDO 
 
Pollo CH alla cubana & riso Basmati 32 
con verdure e fagioli neri leggermente piccante I, L 
Cuban chicken & rice with vegetables and slightly spicy beans 

 

Gamberoni VIE & riso Basmati 34 
con verdure e salsa al curry Madras  
Prawns & rice with vegetables and Madras curry sauce 

 

Club Sandwich 38 

Con petto di pollo CH, pomodoro, iceberg, uovo e pancetta croccante CH 
servito con patatine fritte A, C, E,  
Club sandwich with chicken breast, tomato, iceberg lettuce, egg, bacon 
served with french fries 
 

Hamburger Parco Paradiso  

Angus Beef 200gr CH  38 
Wagyu Beef 180gr JAP  59 
con pomodoro, insalata, formaggio cheddar,  
e pancetta croccante CH, servito con patatine fritte A, C, G, K, E 
with tomato, lettuce, cheddar cheese and crispy bacon 
served with french fries 

 

Vegi Burger  38 

Medaglione di verdure e legumi, pomodoro e insalata  
e pesto di pomodori secchi e crema di arachidi, servito con patatine fritte 

A, C, E, G, F, H, I, K 

Vegetables and legume patty, tomato and salad 
sun-dried tomato pesto and peanut cream, served with french fries 

 

Lasagne caserecce  26 
          Lasagna a foglia gialla con ragù di manzo CH e sugo al pomodoro A, G, I 

Lasagna with traditional beef Bolognese- and tomato sauce  
 

Japan Bento Box 59 

Insalata di alghe wakame, sashimi di tonno ES Balfégo, Udon noodles  
alle verdure, petto di pollo CH alla teriyaki A, G, L, F 
Insalata di alghe wakame, sashimi di tonno Balfégo, Udon noodles alle 
verdure, petto di pollo alla teriyaki  
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DRINKS 

 
  

Bollicine 
 

Blanc de Blancs Grand Cru,  
Guy Charlemagne Mesnil-sur-Oger Champagne  23   129 
Franciacorta Brut Chardonnay,  
Pinot Bianco, Pinot Nero; Mosnel – Lombardia  15     79 

 

Vino Bianco 11     66 
 

Oro Bianco Merlot, Chasselas; Chardonnay Agriloro Vini – Ticino  
Vermentino, Antonella Corda - Sardegna   

Quibia Falanis, Premsal Blanc,Giro Ros, Anima Negra - Maiorca  
 

Vino Rosé 11    66 
 

Il Mattirolo Rosa, Merlot Ticino Valsangiamo Vini –Ticino  
 

Vino Rosso 11    66 
 

Rufus, Merlot Bio del Malcantone, Vinattieri - Ticino  
Sassoregale, Sangiovese, Maremma –Tenuta di Sassoregale Toscana   
Tatu, Primitivo, Aglianico, Varvaglione - Puglia  
 

Birra Svizzera Chopfab 8 

Acqua minerale 75 cl 9 

Soft drinks, Coca Cola, Icetea, etc. 8 
 

Caffè espresso  4 

Cappuccino, espresso doppio, caffè créme  6 

Latte macchiato, cioccolata calda, tè o tisana 7 

 
 

Carta vini  

Complete wine list 

 
Cocktails and drinks 
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ROOM 
SERVICE 

 
dalle ore 14.00 alle 22.00 

from 2pm until 10pm 
 
 
 
 

LEGENDA ALLERGENI 
A: Cereali contenenti glutine B: Crostacei C: Uova D: Pesce E: Arachidi 

F: Soia G: Latte (incluso lattosio) H: Frutta a guscio 

I: Sedano J: Senape K: Semi di sesamo 

L: Anidride solforosa e solfiti M: Lupini N: Molluschi 

 
 Alcuni allergeni possono variare in base al piatto: si prega di chiedere 

informazioni al personale. 
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